附件1：职工食堂固定资产设备清查明细表
	序号
	资产名称
	规格型号
	使用日期
	存放位置

	1
	消毒柜
	PTP350A-11220*530*1800
	2018/11/19
	4-3F 大厅

	2
	保鲜展示柜
	MODEL/TYPE1320*760*1950
	2018/11/19
	4-3F 前台

	3
	保鲜展示柜
	1800*760*1580
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	4
	六门冷柜
	1820*790*1950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	5
	六门冷柜
	1820*790*1950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	6
	六门冷柜
	1820*790*1950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	7
	六门冷柜
	1820*790*1950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	8
	保鲜工作台
	1800*800*800
	2018/11/19
	4-3F 前台

	9
	售饭工作台
	1800*700*1580
	2018/11/19
	4-3F 前台（不锈钢单通工作台）

	10
	不锈钢工作台
	连垃圾柜 700*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	11
	不锈钢工作台
	连垃圾柜 700*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	12
	不锈钢工作台（双头连垃圾桶柜）
	1400*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	13
	不锈钢单通工作台
	1800*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	14
	不锈钢单通工作台
	1800*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	15
	不锈钢单通工作台
	1800*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	16
	不锈钢单通工作台
	1500*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	17
	不锈钢双层工作台
	600*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	18
	不锈钢双层工作台
	1800*800*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	19
	不锈钢双层工作台
	1800*800*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	20
	不锈钢双通工作台
	1800*800*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	21
	不锈钢双通工作台
	1800*800*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	22
	不锈钢双星洗刷台
	1500*700*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	23
	不锈钢单星水池
	1000*700*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	24
	不锈钢单星水池
	1000*700*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	25
	不锈钢单星水池
	1000*700*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	26
	不锈钢单星水池
	1000*700*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	27
	不锈钢单星水池
	1500*650*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	28
	不锈钢三星水池
	1800*700*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	29
	不锈钢双星盆水池
	LY-CS0015 1200*700*950
	2018/11/19
	4-3F 前台

	30
	不锈钢后封板
	5860*20*1060
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	31
	炉背封板
	4100*20*1000
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	32
	不锈钢四层板架
	1500*500*1800
	2018/11/19
	4-3F 大厅

	33
	不锈钢四层板架
	1500*500*1800
	2018/11/19
	4-3F 大厅

	34
	不锈钢四层架
	1500*500*500
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	35
	不锈钢四层架
	1500*500*500
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	36
	不锈钢四层架
	1500*500*500
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	37
	不锈钢四层架
	1500*500*1800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	38
	不锈钢四层架
	1500*500*1800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	39
	不锈钢四层架
	1500*500*1800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	40
	不锈钢四层架
	1500*500*1800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	41
	不锈钢烟罩
	LY-CS0014 4000*1000*600
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	42
	不锈钢烟罩（岛式网罩）
	1900*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	43
	不锈钢烟罩及烟管
	4800*1200*670
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	44
	低噪音离心风机
	13-48-R3-NA4.5 15#
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	45
	低噪音离心风机
	13-48-R3-NA4.5 15#
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	46
	低噪音离心风机
	13-48-R3-NA4.5 11KW/380V
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	47
	鲜风机
	13-48-R3-NA4.5 2.2KW/10#/380V
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	48
	电磁矮汤炉
	MLS-DOT15-H 670*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	49
	电磁单炒单尾炉
	1100*1100*1250
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	50
	电磁双头大煮炉
	2000*1100*1250
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	51
	捞面炉（双头）
	1900*700*800
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	52
	电蒸饭车（双门）
	24 盘 24kw
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	53
	净化器（悬吊排烟净化机组）
	LZB-JD-16 1530*930*950
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板

	54
	开水器连底座
	6KW
	2018/11/19
	4-3F 后厨

	55
	厨房智能检测设备
	ly-cs0025 510*330*250
	2018/11/19
	4-3F 后厨墙上

	56
	鲜风机设备（送鲜风机系统）
	500*320*320*250
	2018/11/19
	4-3F 后厨天花板


附件2：房屋状况

	序号
	项目
	情况

	1
	地理位置
	东邻吉祥路；南邻秋龙路；西邻洋中路；北邻医院3号楼

	2
	土地使用权
	划拨

	3
	开发程度
	于 2017 年已开发完成，开发程度： 已达“五通”（即通 上水、通下水、通路、通电、通讯）及场地平整

	4
	建筑结构
	钢混结构

	5
	设施设备
	供水：暗装；供电：暗装；通讯：电话线路、宽带；消防设施：消防栓、灭火器

	6
	装修装饰
	外墙石材干挂，钢化玻璃幕墙，入户门为铝合金玻璃门， 地面瓷砖、花岗岩，墙面抹灰、包柱，天棚吊顶

	7
	层高
	3.3米

	8
	建成时间
	2017年


附件3：区域位置图
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附件4：现场部分照片
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附件5：

	福建中医药大学附属人民医院职工食堂监督考核表（    年  月）

	序号
	检查模块
	检查项目
	检查结果

	1
	餐饮管理
	职工食堂经营时段符合规定
	□合格     □不合格

	2
	
	禁止患者（含家属）和社会人员进入用餐
	□合格     □不合格

	3
	
	菜品种类和数量符合规定
	□合格     □不合格

	4
	
	售卖菜品明码标价，无价格虚高
	□合格     □不合格

	5
	人员管理
	工作人员穿着统一工作服，佩戴工作帽和口罩
	□合格     □不合格

	6
	
	工作人员无吸烟、吃零食以及随地吐痰现象
	□合格     □不合格

	7
	
	配有专职食品安全员
	□合格     □不合格

	8
	环境管理
	餐厅、后厨、厕所、电梯等区域干净整洁
	□合格     □不合格

	9
	
	顾客就餐结束后派人收拾餐具，清理桌椅
	□合格     □不合格

	10
	
	餐厅后厨物品摆放有序，消防通道畅通
	□合格     □不合格

	11
	
	厨余泔水和厨余垃圾规范收集，定时清运
	□合格     □不合格

	12
	
	职工食堂大厅电视实时播放后厨监控
	□合格     □不合格

	13
	
	餐具整洁，分类摆放在消毒柜内消毒
	□合格     □不合格

	14
	
	后厨防蚊虫设施完好
	□合格     □不合格

	15
	
	后厨库房干净整洁有序，标识清晰
	□合格     □不合格

	16
	档案管理
	各类安全卫生制度上墙公示
	□合格     □不合格

	17
	
	订餐和投诉电话公示上墙
	□合格     □不合格

	18
	
	具有工作人员管理档案
	□合格     □不合格

	19
	
	具有工作人员教育培训档案
	□合格     □不合格

	20
	
	具有工作人员健康状况档案
	□合格     □不合格

	21
	
	具有食品、环境、安全等管理档案
	□合格     □不合格

	22
	安全管理
	食品包装上有生产日期、保质期等信息
	□合格     □不合格

	23
	
	冷藏柜按原料、半成品、成品分类储藏
	□合格     □不合格

	24
	
	食品按规定留样并做好记录
	□合格     □不合格

	25
	
	按规定配备消防器材
	□合格     □不合格

	乙方公司名称
	

	甲方考核人员签字
	
	考核

日期：


